L’ECHO DE SANNES
Edito du Maire

Chéres Sannoises, Chers Sannois,

Et oui, nous sommes déja en fin de mandat, un mandat qui fiit court mais riche en émotions. En effet, nous
avons fait face au COVID ainsi qu’a différents conflits aux portes de I’Europe qui ont impactés notre

quotidien,

La France connait une période de perturbations économiques et sociétales, accompagnées par une inflation
importante touchant ainsi les frangais mais également les institutions et les communes qui n’ont pas été
épargnées. Nous avons tout de méme réussi & maintenir un équilibre financier pendant cet intervalle de
temps et Sannes se porte bien.

Vous avez, aujourd’hui, entre les mains, le dernier Echo de mon mandat. Effectivement, impliquée pour la
commune depuis 1983, d’abord conseillére municipale aux cotés de Monsieur Villemus, puis adjointe
auprés de Madame Barnouin lors de son dernier mandat, je n’ai cessé d’ceuvrer pour I’'intérét général des
habitants et j’espere avoir réussi a maintenir un cadre de vie agréable sur la commune. Néanmoins, j’ai pris
la décision de céder ma place de Maire en 2026...

Le role de Maire n’a pas toujours été facile, j’ai parfois dii m’opposer a certaines demandes afin de faire
respecter la réglementation, cependant j’ai toujours apprécié nos rencontres et nos échanges, qu’ils soient
officiels ou informels, avec chacun d’entre vous.

Lors de la féte de 1a St Pierre cette année, je vous ai présenté un bilan du mandat ainsi que les projets que je
m’engageais a finaliser avant mon départ. Je peux donc vous annoncer que la rénovation du T3 sera,
comme prévu, achevée d’ici le début de I’année 2026 et les plantations seront entiérement finies.

L’apéritif de Noél cloturera agréablement cette année et j’espere vous y retrouver afin de passer un moment
convivial ensemble.

A présent je vous souhaite de bonnes fétes de fin d’années et je vous remercie pour la confiance que vous
m’avez accordé.

Bien a vous,

Eve Maurel
Maire

15 Rue du Ceeur de Village 84240 Sannes
Téléphone : 04.90.77.62.29
Email : accueil@sannes.fr




NOUVEAU RESTAURANT A SANNES

DE BEN & PO
RESTAURANT
TRAITEUR

MARDI 14 OCTOBRE SANNES

Venez découvrir votre nouveau restaurant a Sannes :

Lundi 12h / 14h
Mardi 12h / 14h
Mercredi 12h / 14h
: Jeudi 12h / 14h
DE BEN & PO
RESTAURANT Vendredi 12h / 14h 19h / 21h30
TRAITEUR Samedi 19h / 21h30

Les jours et horaires seront modifiés juilfet et aodt

RESERVEZ DES MAINTENANT VOTRE TABLE :

1244 RD 27
84240 SANNES
® LESCOLA.SANNES LESCOLASANNES@GMAIL.COM
O L'ESCOLA SANNES 09 63 64 43 78

Pour les fétes votre restaurant

L’ESCOLA

VOUS PROPOSE :

LES TERRINES DE FOIE GRAS MAISON

Informations et réservations au :
09.63.64.43.18
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DOSSIER SPECIAL COTELUB
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COMMUNALITE DE COMMUNES Le service public pour mieux
SUD LUBERON rénover mon habitat

POUR UN MEME RE"S_ULTAT, MIEUX HABITER.

- Rénaver pour économiser l'énergie (isolation, chauffage, fenétres..)
- Adapter pour bien vieillir chez soi (accessibilité, salle de bain, équipements...)
- Rehabiliter pour un logement sain (traitement de Uhumidité, sécurité, confort...)
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COMPRENDRE LE DISPOSITIF

Un service public gratuit pour améliorer votre logement

COTELUB met & vatre disposition un dispositif d'accompagnement simple et complet
pour vous aider @ améliorer votre logement, quel gue soit votre projet.

Qui peut en bénéficier ?

« Propriétaires occupants de leur résidence principale.

« Praopriétaires bailleurs (logements loués ou vacants).

= Copropriétés,

« Locataires, pour étre conseillés et orienter leur propriétaire.

Quels projets sont concernés ?

« Rénovatlon énergétique : isolation, chauffage, menuiseries...
« Adaptation du logement : accessibilité, salle de bain, éguipements pour bien vieillir.
» Réhabiltation : traitement de Uhumidité, sécurite, mise aux normes, confort.
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POURQUOI ET COMMENT EN BENEFICIER

Vos avantages, étape par étape

Les bénéfices pour vous
+» Des conseils gratuits et adaptés a votre situation.
* Un accompagnement personnalisé, avec un interlocuteur unigue.
+ Des aides financiéres publiques mobilisables selon votre projet
* Un projet simplifié dans toutes les étapes.

Les étapes simples pour en bénéficier

o Contactez COTELUB, votre point d'entrée unigue pour bénéficier
de l'accompagnement de l'opérateur CITEMETRIE (téléphone, mail,
permanences locales).

o Rencontrez un conseltler pour une analyse gratuite
de vos besoins et de votre projet.

o Montez votre projet : accompagnement technique et administratif.
o Bénéficiez de financements pour réduire votre reste a charge.

o Réalisez vos travaux sereinement.

Avec une attention particullére pour les ménages modestes et trés modestes.

UN DISPOSITIF AU SERVICE DES HABITANTS
DU SUD LUBERON

Avec ce dispositif, COTELUB agit pour améliorer le confort des habitants,
lutter contre la précarité énergétique, valoriser le patrimoine local
et soutenir l'économie du territoire.

Ce dispositif est mis en place par COTELUB, avec l'appui de 'ANAH et de ses
partenaires, et confié a 'opérateur CITEMETRIE.



CONTACTEZ-NOUS

Téléphone : 04 30 07 4812
Permanence téléphonique du lundi de 14h 2 17 h et du mardi au vendredide 9hal2h

etdeld4halzh

Mall : renov-habitat@cotelub.fr

Permanences:

5 ¥ journées par mois de 9h-12h ou 14h-17h ouvert a tous et sur tout le territoire
Dont une au siége de COTELUB tous les 4° mercredis matin du mois

Sur RDV sur renov-habitat@cotelub.fr
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Permanence en Mairie de Sannes :
Mardi 16 décembre 2025 de 9h a 12h — Sur rendez-vous
uniquement




LES PERMANENCES REGULIERES EN
MAIRIE

Les gendarmes de la Brigade Territoriale tiennent des permanences en mairie de Sannes
tous les jeudis des semaines impaires. Vous pouvez les rencontrer sans rendez-vous pour
échanger avec eux et aborder des problématiques rencontrées en terme de sécurité.

Les conseillers départementaux, Madame Noélle TRINQUIER et Monsieur Jean-Frangois
LOVISOLO organisent également des rendez-vous en mairie de maniére réguliére, vous
pouvez prendre rendez-vous pour échanger avec eux soit en mairie soit directement aux

coordonnées suivantes :
Trinquier Noélle : noelle.trinquier@vaucluse.fr
Lovisolo Jean-Francois : jean-francois.lovisolo@vaucluse. fr

RESEAU ZOU

Pour rappel, un bus accessible a tous passe réguliérement par I’arrét situé¢ au niveau du
rond-point du village. Il va de Cucuron a Cavaillon en passant bien évidemment par Pertuis,
il s’agit de la ligne 908.

Toutes les informations sont accessibles sur le site internet de la région :
https://itineraires-zou.maregionsud. fr

La ligne 9701 dessert principalement les colleges (Albert Camus, Marcel Pagnol et Marie
Mauron et le lycée Val de Durance). Celui-ci est réservé aux étudiants possédant une carte
scolaire.

En cas de besoin particulier, vous pouvez également faire appel au transport a la demande
sur réservation préalable, il s’agit de la ligne 983. Elle fonctionne de 8h a 19h. L’inscription
est possible par téléphone au 04 13 94 30 50 (choix 5) du lundi au samedi de 7h00 a 20h00.

Réservez au plus tard la veille du trajet avant 16h30.

FESTIVITES DE FIN D ANNEE !!!

Comme chaque année, Madame le Maire et son Conseil Municipal vous invitent a
’apéritif de Noél pour partager un moment convivial,

I1 aura lieu le Vendredi 19 décembre a partir de 18h30 dans la
salle Camille Claudel.




ASSOCIATIONS

Nos cours enseignés par Patrick BONNET, qui ont toujours un vif succes,
ont lieu dans la salle Camille Claudel a c6té de la mairie de Sannes :

Nous proposons Le Mardi a partir de 18h30 Danse de salon (toutes les
danses de bal)
Mercredi 16h enfants et Ados danse sportive
17h30 Solo dance ( danse latines)
18h30 Salsa bachata Rock
Jeudi cours de Rock a partir de 18h30

Contacts de I'association : 06 40 49 52 49 ou adepadanse@gmail.com
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Cours techniques et chorégraphiés

Sannes (84240)

Cours Adultes Débutants/Inter (a partir de 16 ans):

Lundiizh3o-19h/19h15-20h45

25¢ le cours / 110e lacarte de 5 cours /

200¢la carte de 10 cours
Inscriptions toute 'année!

Cours d'essai la derniére semaine d’aofit
15¢

Conviviad, petit groupe, plaisivet bienveillance
Difos Marine 06.46 25 47 .03




COMITE DES FETES

Le Mot de la Présidente : « Bonsoir a tous @&
Apres un petit silence je vous annonce que le comité des fétes est activement a la recherche de membres
bénévoles pour la reprise des animations du village, I’ensemble du bureau est démissionnaire
Une réunion de sensibilisation est prévue le 29 novembre 2025 aprés le loto.
Venez nombreux !!! »
Pour plus d'informations vous pouvez envoyer un mail : cdfsannes@gmail.com

T SAMEDI 1062

a partir de 18h30 - Salle des Fétes

SUPER

LOTO

NOMBREUX LOTS

4€ LE CARTON [ 20€ LES 6 CARTONS
Petite restauration sur place

ORGANISE PAR LE COMITE DES FETES DE SANNES



Pain d’épices (recette facile)

(4horsded)

- 6 personnes
Portions

15 m

Temps de préparation

40 m

Temps de cuisson

4:55 h
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Vous aurez besoin de :
v 200 g de farine
200 g de miel
25 g de sucre roux
25 g de beurre doux
1 cc de bicarbonate de soude alimentaire (ou 1 sachet de levure chimique)
1 ceuf
10 cl de lait
1 CS d'épices a pain d'épices
15 tours de poivre du moulin
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Etape 1
Couper le beurre en morceaux. Dans une casserole, faire chauffer a feu moyen le lait avec le miel et le

beurre. Laisser refroidir.

Etape 2

Dans un saladier, mélanger la farine, le bicarbonate de soude alimentaire, le sucre et les épices. Ajouter
ensuite I’ceuf et le lait puis mélanger jusqu'a obtention d'une préparation homogene. Laisser reposer durant
4h en dehors du réfrigérateur. Si vous utilisez de la levure chimique, le repos n'est pas nécessaire.

Etape 3
Préchauffer le four 2 170°C. Mélanger la pate une derniére fois. Dans une moule a cake beurré et farine,
verser la pate et enfourner durant 40 a 45 minutes. Laisser refroidir et déguster, si possible, le lendemain.



